LA PATATA FARCITA

GIALLE&CO.

INGLESE DI ORIGINI
ORA ITALIANA AL 100%

Gialle come le patate migliori, selezionate una a
una, tagliate a meta e mantecate con sale marino e
olio extravergine.

&Co. perché alle patate aggiungiamo salumi,
verdure e formaggi genuini, oltre a quel pizzico di
creativita tutta italiana.

SCOPRI DI PIU SU

GIALLEANDCO.COM



http://gialleandco.com

LAPERITIVO
PIU DELICIOUS

DI MILANO

DALLE 18:30 ALLE 20:30

TUTTI | GIORNI!
A soli 9 Euro, lo chef propone i nostri migliori

salumi, formaggi e due mini Gialle.

FROM ITALIA
CONLOVE



NEVER SENZA

LE IMMANCABILI
ALWAYS DISPONIBILI

TUTTI | GIORNI
TUTTO LANNO

Le troverai sempre nel nostro menu,
estate e inverno, rain or shine!

Mortacci Yours €980

Guanciale, Pecorino, Crema d’uovo

Mamma’s € 8,90

Ragout alla bolognese, Besciamella, Parmigiano

Dr. Salmon & Mr. Butter €10,90
Salmone affumicato norvegese, Burro alle erbe
Créme fraiche, Semi di zucca

Semper Green €790

Gorgonzola dolce, Porri, Pistacchi

Crudelicious €9,80
Prosciutto crudo al naturale e croccante,
Burrata, Spinacino

Servizio 1€

LE IMMANCABILI



MINI GIALLE

Try le Gialle in versione mini

1 Mini Gialla €3,00
3 Mini Gialle €750
6 Mini Gialle €14,00
12 Mini Gialle € 26,00
MEATARIANE
Cinderella’s Dream €980

Scamorza, Crema di zucca, Bacon

Space Ham €9,80

Crema di formaggi, Cipolla rossa caramellata, Prosciutto cotto al forno

‘Na Cosa Light €890

Sugo pomodoro, Cipolla al forno, Guanciale, Pecorino

FISHYTARIANE

Captain Cod €10,80
Baccala allo zafferano, Spuma di vino, Mandorle tostate

Miss Branzino €980

Crema di spinaci, Branzino gratinato, Pomodori secchi

Orient Express €9,80

Crema di broccoli, Mazzancolle e verdure saltate con salsa teriyaki

LE GIALLE



VEGGYTARIANE

Fuori di Zucca €790

Crema di formaggi, Zucca al forno, Porri, Granella di nocciole

Chips & Dale €790

Toma, Cipolla caramellata, Chips topinambur

Cheesiamo €890
Crema roquefort, Spinaci, Funghi trifolati

Hannibal Diet €790

Crema spinaci, Polpette di lenticchie, Mandorle tostate

Sottowood €790

Crema topinambur, Funghi porcini trifolati

Allouin €780
Crema broccoli, Zucca al forno, Pistacchi

LE GIALLE



SFIZIOSITA

Croquefort €590
Crocchette di patate, Fonduta di roquefort

Baby Parmigiana €590

Parmigianina di melanzane

High Savoia €590
Cocotte di patate, Pancetta, Fonduta

Good Fork (per due persone) € 23,80
Tagliere di Affettati e Formaggi

MEDIA  GRANDE

Ad Ogni Hour €480 €780
Spinacino, Zucca al forno, Caprino, Mandorle,
Crema di aceto

Nuts & Co €480 €780

Rucola, Gorgonzola, Pere, Noci

DESSERTS

Secret Paradise €5,00

Tortino al cioccolato fondente con cuore morbido

Goat Talent €590
Cialda di sfoglia, Mousse al caprino, Pere caramellate,
Granella di pistacchi

Facciamoci Del Good €590

Patata dolce, Crema di ricotta, Scaglie di cioccolato

Per qualsiasi informazione sulla presenza di sostanze che possano provocare allergie ed
intolleranze € possibile consultare 'apposita documentazione che verra fornita, a richiesta,
dal personale in servizio. Acqua potabile trattata e acqua potabile trattata e gassata. *Questi
prodotti possono essere surgelati all’origine a seconda della reperibilita sul mercato. Per ogni
informazione rivolgersi al personale di sala.

GIALLE’S FRIENDS



VINO ROSSO

PRODUTTORE CALICE BOTTIGLIA
Dolcetto “Dosset” Principiano Ferdinando € 21,00
Valpolicella Classico DOC “Saseti” Monte Dall'Ora €25,00
Chianti Classico DOCG “La Misse” Candialle €24.00
Primitivo Salento IGT “Mezzanotte” Morella €500 €2700
Barbera Provincia di Pavia IGT “Pezzabianca” Bisi €490 €23,00
Valpolicella Superiore DOC Corte Scaletta €33,00

VINO BIANCO

PRODUTTORE CALICE BOTTIGLIA
Zibibbo Grillo Terre Siciliane IGP “Sole e vento”  Marco De Bartoli € 28,00
Lugana DOC “Capotesta” Cascina Maddalena €32,00
Trentino GewUlrztraminer DOC Terre del F6hn €590 €28,00
Chardonnay Sicilia DOC “Haermosa” Masseria del Feudo €590 €29,00
Falanghina del Sannio DOC “Taburno” Nifo Sarrapochiello €24,00

SPUMANTI E DOLCI

PRODUTTORE CALICE BOTTIGLIA
Franciacorta DOCG Brut Faccoli €690 €3450
Asolo Prosecco Superiore DOCG Extra Brut Bele Casel €24,00
Asolo Prosecco Superiore DOCG Extra Dry Bele Casel €550 €24,00
Veneto IGT Passito Bianco “Redavide” Dama del Rovere € 33,00

BIRRE SOFT DRINKS

BIRRA DI FIEMME
Flaimbier Lager €490 Acqua Naturale €2,00
CANEDIGUERRA Acqua Frizzante €2,00
Bohemian Pilsner €590 Chinotto € 3,00
American IPA €690 Limonata € 3,00
Brown Porter €590 Cedrata € 3,00
Vienna Lager €590 Bitter €3,00
Berliner Weisse €590 Cacao Cola € 3,00
MANERBA BREWERY Acqua Tonica €300
La Bionda €590 Coca-Cola 33cl vetro € 3,50
Weizen €590 Estathé alla Pesca € 3,00
Fiordalisa €590 Estathé al Limone € 3,00
La Rocca €590 Caffe €150

DRINKS



